MAIN OXIDATION CAUSES

Metallographic analyzes carried out in the past on equipment with similar problems have unequivocally demonstrated that
some substances or situations not necessarily of an extraordinary nature can cause disadvantages as described
above.

We can list among these:

1. Ferrous residues left to decant on wet surfaces (not dried) circulated by water, foods or kitchen products used for

cleaning the equipment (scrapers, wipes, etc.).

2. Ferrous residues carried in circles from hoods placed above the equipment (they are in the form of dust or microscales

that deposit on containers and external surfaces)

3. Limestone (located in the least accessible parts of the containers). It prevents the normal thermal exchange between

the external heating element, the metal of the container and the food contained therein, contributing to weakening (stress)

the steel at the points or surfaces where it accumulated.

4. Chlorine or ammonia detergents not properly rinsed.

5. Incrustations or food residues (see Limestone). They can accumulate in the least accessible parts of containers.

6. Unwashed hot or dry residues of evaporated liquids, etc.

7. Setting up or using equipment with dry containers (without the minimum amount of contents inside, resulting in

overheating stress.

Chlorine detergents, such as bleach or similar products, are avoided because they can produce serious corrosion effects,

if not abundantly, quickly and appropriately rinsed.

Contact or only vapors emitted from acidic products (muriatic / hydrochloric acid) or alkaline (sodium hypochlorite - bleach

- varechin) or ammonia, used directly or contained in common detergents, for cleaning and sanitizing floors , tiles and

washable surfaces can have an oxidizing / corrosive effect on stainless steel (eg in sanitary environments it is prohibited

to treat surgical instruments and stainless steel equipment with these products). Do not place sponges or anything else

soaked with normal chlorine or ammonia-based detergents.

It is also important to know that the use of iron wool or similar instruments for the removal of solid and hardened food

residues may leave microscopic particles that detach from them and remain deposited on the surface of the equipment by

triggering a rapid process of irreversible corrosion if it does not intervene in a short time (a ferrous particle left in a humid

environment takes a few hours to cause a serious corrosion trigger).

INOX STEEL EQUIPPED WITH RECIPIENTS - TANKS

In particular, for stainless steel appliances equipped with containers, such as pasta cookers, follow the following

directions:

1. Avoid that salt solutions dry or remain stagnant on the surface, as they may give rise to corrosion.

2. Never use large-sized salt with cold water.

3. Dissolve the salt in a separate container and pour the solution.

4. Avoid prolonged contact with ferrous material (wicker, fork, scoop, scraper, etc.) to avoid corrosion, contamination of

iron particles circulating in the tank.

5. Carefully clean the stainless steel surfaces using a damp cloth, water and soap, and common abrasive or colored

detergents.

6. Rub in the direction of satin.

7. Rinse well and dry thoroughly.

8. Do not use burners or heating resistors (eg pots, bain-marie, cookies, fryers, etc.) without having previously and

properly filled with the liquid suitable for the food to be cooked. This practice can cause serious damage to the steel

structure in a short time, rendering molecular bonds unstable in areas of cohesion where welds, folds, punctures, etc.

occur, resulting in accidental detachment or loss of containers.
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1. AVANT-PROPOS

Veuillez lire attentivement ce manuel car il fournit des informations importantes sur l'installation, Il'utilisation et la
maintenance sdres.

Vous devez conserver ce manuel pour référence ultérieure.

Retirez I'emballage et vérifiez I'état de votre cuisiniere a pates. Si vous avez des doutes, évitez d'utiliser la cuisiniére et
contactez un technicien qualifié.

Avant de connecter la cuisiniere a pates, vérifiez la plaque signalétique pour vous assurer que l'appareil est compatible
avec le réseau de distribution de gaz.

La cuisiniére a pates doit étre utilisée uniquement par une personne qui comprend pleinement comment faire.
Débranchez la cuisiniére de pates de I'alimentation en gaz avant de le nettoyer ou de I'entretenir.

Vous devez également débrancher le cuiseur de pates s'il est défectueux ou mal fonctionné. Vous devez contacter un
centre d'assistance technique autorisé pour le réparer et demander des piéces de rechange d'origine.

Le non-respect de ce qui précéde pourrait rendre la cuisiniére dangereuse a utiliser.

Un technicien spécialisé doit se connecter et configurer le systéme et les appareils, la ventilation et I'échappement
conformément aux instructions du fabricant.

Ce type d'appareil est destiné a étre utilisé dans des applications commerciales, telles que des cuisines de restaurants,
des cantines, des hdpitaux, des boulangeries, des charcuteries, etc., mais n’est pas destiné a la production d'aliments
continus.

Cet appareil doit étre mis exclusivement a son usage prévu.

Ne nettoyez pas I'appareil avec des jets d'eau a grande puissance ou avec des nettoyeurs a vapeur.

Ne pas obstruer l'air ou les évents de chaleur.

Vous devez garder les surfaces en acier inoxydable propres pour éviter les risques d'oxydation ou d'agressions
chimiques en général.

Nettoyez quotidiennement les piéces en acier inoxydable avec de I'eau chaude savonneuse, puis rincer a grande eau et
sécher avec précaution.

Ne nettoyez pas l'acier inoxydable avec des tampons en laine d'acier, des brosses ou des grattoirs car ils peuvent laisser
des traces de particules de fer qui peuvent s'oxyder et provoquer la rouille. Au plus, vous devez utiliser de la laine en
acier inoxydable dans le sens de la finition.

Si l'appareil ne doit pas étre utilisé pendant une longue période, vous devez éteindre la soupape de gaz, frotter toutes les
surfaces d'acier avec un chiffon imbibé d'huile de vaseline pour créer une fine couche de protection; Et ventiler la piéce
de temps en temps.

Avant de connecter I'appareil, vérifiez la plaque technique pour s'assurer que I'appareil a été testé et homologué pour le
type d'alimentation en gaz dans les locaux de ['utilisateur.

Si le type de gaz indiqué sur la plaque n'est pas disponible, vous devez suivre les instructions dans la section
"Conversion vers un autre type de gaz".

Le fabricant ne peut assumer aucune responsabilité pour toute inexactitude dans ce manuel en raison de transcriptions
ou d'erreurs d'impression. Le fabricant se réserve également le droit d'apporter des modifications au produit s'il le juge
bon, sans affecter ses caractéristiques essentielles.

Le fabricant ne peut pas non plus assumer toute responsabilité pour les conséquences du non-respect des instructions
de ce manuel.

En outre, le fabricant de cet appareil ne peut assumer aucune responsabilité pour les dommages dus a une installation
incorrecte, a l'altération de I'appareil, a une utilisation incorrecte, a une mauvaise maintenance, a une défaillance de la
réglementation locale et a une utilisation imprudente.

Les composants scellés par le fabricant ne peuvent pas étre réglés par l'installateur ou I'utilisateur.

LA DECHARGE DE MACHINE QUAND NON PLUS D'UTILISATION DOIT ETRE FAIT EN CONFORMITE AVEC LA LOI.
LA MACHINE DOIT ETRE ENTREPRISE A L'ENTREPRISE AUTORISEE POUR LA DECHARGE DE MACHINE ET DE
SES COMPOSANTS.
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2. INSTALLATION
2.1 Mise en ceuvre
Avant de commencer le travail, relachez I'appareil de I'emballage. Certaines piéces sont protégées par un film adhésif,
qui doit étre retiré avec précaution. Si des résidus collants restent attachés, ils doivent étre nettoyés avec des substances
appropriées, e. G. essence; Pour aucune raison, utiliser des substances abrasives. Ajustez les pieds de l'appareil,
I'appareil doit &tre bouillonnant.
L'interrupteur ou la prise principale doivent étre a proximité de l'appareil et facilement accessibles. Il est conseillé de
placer I'appareil sous un aspirateur afin que I'évacuation de la vapeur ait lieu rapidement. Tout d'abord, il faut veiller a ce
que la réglementation sur les incendies soit respectée.
2.2 Dispositions légales, régles techniques et directives
L'installation doit étre effectuée conformément aux normes suivantes:
- Conseils de prudence actuels pour les accidents.
- VDE Présence en vigueur.
2.3 Installation
Installer I'appareil a un minimum de 15 cm des parois de matériau combustible.
L'installation, la mise en service et I'entretien de I'appareil doivent étre effectués par du personnel qualifié. Tout le travail
requis pour l'installation doit étre effectué conformément a la réglementation en vigueur.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dysfonctionnements du fait d'une installation incorrecte ou incorrecte.
AVERTISSEMENT: Conformément a la réglementation internationale, un appareil doit étre fourni lorsque I'appareil est
connecté en amont pour permettre a l'appareil de se débrancher du secteur: cet appareil doit avoir une ouverture de
contact d'au moins 3 mm.
2.4 Connexion au réseau d'eau
Les opérations suivantes ne doivent étre effectuées que par du personnel technique qualifié.
Il est conseillé d'alimenter la cuisiniére avec de I'eau potable ramollie avec une dureté comprise entre 0,5 et 5 ° F (degrés
francais) et a une pression de 150/300 kPa (1,5/ 3 bar).
Une fois qu'il est établi que le systéme d'eau disponible est adéquat, il est possible de se connecter:
A) Effectuer une purge du conduit a partir de tout scories ferreuses, en laissant une certaine quantité d'eau s'écouler.
B) Placez la cuisiniére dans la position désirée et prés de I'alimentation en eau.
C) Raccorder la tuyauterie secteur a celle de la machine a l'aide d'un filtre mécanique et d'un robinet d'arrét.
D) Raccorder le tuyau d'échappement de la machine a un collecteur résistant aux températures élevées.
2.5 Connexion électrique
Avant d'effectuer la connexion électrique, assurez-vous que les données de notation correspondent aux valeurs de
I'alimentation électrique. La plaque est située dans le panneau de la porte.
Pour assurer la sécurité électrique, assurez-vous que la cuisiniére est correctement connectée a un systéme de mise a la
terre efficace. Utilisez la vis marquée avec le symbole a cet effet. En cas de doute, demandez une aide au personnel
qualifié.
Le cable d'alimentation est en matériau ignifuge et flexible. Il doit étre protégé par un tube rigide, ignifuge et étanche a
I'eau tout au long de I'étirement de la cuisiniére au point ou la nourriture est alimentée.
EQUIPOTENTIEL
L'unité doit étre connectée a un systéme équipotentiel.
AVERTISSEMENT: Le fabricant n'est pas responsable des dommages causés par des installations inadéquates et non
conformes aux instructions

3. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES (Tableau 1)

Voir tableau 1

TABLEAU 1
MODELLO DIMENSIONI PESO CAPACITA POTENZA ELETTRICA
MODEL DIMENSION WEIGHT CAPACITY ELECTR!C POWER
MODELE DIMENSIONS POIDS CAPACI'I_'_E POUVOIR ELECTRIQUE
MODELL MASSE GEWICHT KAPAZITAT ELEKTRISCHE’ENERGIE
MODELO DIMENSIQNES PESO CAPAQIDAD ENI?RGIA ELI%C}TRICA
o RPN BT i a ) L Ao, Akl
e (mm) (kg) (1) (kW - V)
SERIE 650 UNICO
6UCPE12 350x630x285 15 12 4.5 400
SERIE 700 UNICO

U70CPE35 400x730x900 55 35 9 400

SERIE 700

70CPE30 400x730x900 52 30 7 400
70CPEGO 800x730x900 105 30+ 30 14 400

SERIE 980

80CPE45 400x900x900 60 45 9 400
80CPE90 800x900x900 110 45 + 45 18 400

SERIE 990

90CPE45 450x900x900 60 45 9 400
90CPE90 900x900x900 110 45+ 45 18 400
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4. INSTRUCTIONS D'UTILISATION

L'équipement ne doit étre utilisé qu'aux fins pour lesquelles il a été expressément congu. Toute autre utilisation doit étre
considérée comme incorrecte.

Pendant le fonctionnement, surveiller I'équipement.

4.1 Préliminaires pour la mise en service

Avant de commencer l'appareil pour la premiere fois, il est nécessaire d'enlever tout le matériel d'emballage et de
procéder au nettoyage précis de la baignoire et des paniers par protection industrielle de la graisse comme suit:

» Remplissez la baignoire au trou de trop-plein avec de I'eau et du détergent normaux, commencez a chauffer et faites
bouillir pendant quelques minutes;

* Vidanger I'eau a travers le robinet de vidange et rincer bien le bol avec de I'eau propre;

* N'utilisez jamais de sel dans les morceaux, comme s'il ne circulait pas et ne se dissout pas complétement, il peut
tomber dans le fond de la baignoire et, a plus long terme, pourrait provoquer une corrosion. Il est recommandé donc

« Utilisez uniquement le sel et ajoutez-le aprés I'ébullition. Si cela n'est pas possible, faire fondre le sel d'abord dans de
l'eau chaude.

Avant de l'allumer, ouvrez le robinet d'eau et remplissez le réservoir jusqu'a la marque de niveau maximum.

Un pressostat de sécurité empéche l'allumage des résistances si le réservoir n'est pas plein et éteint automatiquement la
machine si le niveau d'eau descend en dessous du seuil minimum.

4.2 Mise sous tension

Activez le commutateur principal en amont de I'appareil et ouvrez le robinet de controle de I'eau en amont de I'appareil.
Remplissez la cuve jusqu'a 50 mm en utilisant le robinet d'eau sous le niveau de débordement, en tenant compte du
volume de la pate a cuire.

En fonctionnement normal, la premiére action a prendre est la charge d'eau:

» Fermez le drain en plagant le levier de vidange en position fermée.

* Ouvrez le robinet d'eau.

* Attendez que la cuve se remplisse jusqu'a I'entaille supérieure et fermez le robinet de chargement.

* Tournez le bouton de la figure 1 a la position 3.

» Chargez le panier avec la pate a cuire.

* Attendez que I'eau a l'intérieur de la cuve bouille.

* Placez le panier complet dans la cuve en le plagant sur le bord.

* Attendez le temps de cuisson.

* Retirez le panier en utilisant les poignées appropriées

Fig. 1
0 1 2
PR PR PIIR
QL Q> QAL
4 e 0
2

ATTENTION: il est recommandé de ne pas quitter la cuisiniére sans eau, méme s'il fourin avec le dispositif de
sécurité.

Il est requis:

* Remplissez la cuve d'eau jusqu'a un niveau entre les deux encoches.

» Détachez la cuve aprés 12 heures de travail.

« Effectuer tous les travaux de maintenance et de nettoyage de routine énumérés ci-dessous.

» Gardez les surfaces propres qui peuvent entrer en contact avec les aliments.

» Assurez-vous que le tube contenant le cordon d'alimentation est endommagé et qu'il est bien connecté au réseau.

Il est interdit:

« Utiliser I'équipement a sec.

* Nettoyez la machine a l'aide d'un jet direct d'eau ou d'un équipement a haute pression.

» Trempez vos mains ou d'autres parties du corps dans la cube pendant que la machine tourne, ou lorsque la cuisiniére
est éteinte mais I'eau est encore chaude.

» Utilisez des objets qui ne conviennent pas pour le contact avec les aliments pour contenir les pates a cuire.

4.3 Mise hors tension

A la fin du processus de cuisson, tournez le bouton de la figure 1 a la position 0, attendez au moins cing minutes avant

de procéder a I'évacuation de I'eau en plagant le levier en position ouverte et en fin faire le nettoyage.

VIDER DE L’EAU: Pour égoutter le contenu de la cuve, ouvrez le robinet a l'intérieur de la porte. L'eau sort

automatiquement de l'appareil en s'écoulant dans le tuyau de vidange a travers un siphon ouvert. Si nécessaire,

organiser sous l'appareil un bassin métallique de capacité suffisante pour recevoir toute I'eau de la cuve. Ne jamais

décharger de I'eau avec l'appareil allumé.

OFF
MIN
MEDIUM
MAX

)

3

w N -~ O

13



5. ENTRETIEN

5.1 Nettoyage et soins

Pendant le nettoyage, ne lavez pas I'appareil avec des jets d'eau ou de pression directs ou de nettoyeur a vapeur.

A la fin du travail, 'appareil doit étre soigneusement nettoyé. Le nettoyage quotidien de I'appareil assure un
fonctionnement parfait et une durée de vie prolongée de I'appareil.

Avant de commencer le nettoyage, débranchez I'appareil du réseau d'électricité.

Les pieces en acier doivent étre lavées avec de I'eau chaude et du détergent neutre. N'utilisez pas de détergents abrasifs
ou corrosifs qui pourraient endommager l'acier.

5.1.1 Décalcification avec du vinaigre

A. Tournez le levier d'échappement en position fermée pour remplir la cuve avec du vinaigre jusqu'a ce qu'il soit
complétement recouvert des tuyaux de chauffage.

B. Tournez le bouton de la figure 1 a la position 3 et attendez que le vinaigre bouille.

C. Tournez le bouton sur la position 0 et attendez environ 15 minutes.

D. Placez le levier d'échappement en position ouverte et rincer abondamment avec de I'eau proper.

5.2 Comportement en cas de défaillance prolongée de l'opération

Nettoyez et séchez I'appareil comme indiqué, retirez I'alimentation.

5.3 Comportement en cas d'échec

En cas de défaut, éteignez I'appareil, débranchez I'appareil de I'appareil en amont de I'appareil et conseillez le service.
5.4 Entretien

Tout travail de maintenance est effectué par du personnel qualifié uniquement.

Avant de commencer la maintenance, retirez la fiche ou débranchez l'interrupteur en amont.

5.5 Réinitialisation manuelle du thermostat de limiteur

Le thermostat limite contréle la température des résistances et, en cas de surchauffe anormale, interrompt I'alimentation
électrique. En méme temps que l'alimentation coupée, le voyant vert normal est éteint et le voyant rouge s'allume jusqu'a
ce que le thermostat réinitialise manuellement.

Avant de réinitialiser le thermostat, assurez-vous la cause de votre intervention et y intervenez.

Par exemple, si I'action du thermostat est due au manque d'eau dans la baignoire, il est nécessaire:

A. Eteignez la machine en tournant le bouton de la figure 1 & la position 0

B. Attendez que les résistances se refroidissent dans I'air. AVERTISSEMENT: jeter de I'eau froide dans le réservoir a
haute température peut causer des dommages importants.

C. Remplissez le réservoir d'eau et réinitialisez.

S'il y a de I'eau dans le réservoir, I'action du thermostat peut étre due aux incrustations du réservoir, retirez la patelle
calcaire, réinitialisez-la comme décrit ci-dessous et finalement décris, comme expliqué dans la section 5.1.1.

Pour reprendre aprés la suppression de la cause, vous devez effectuer les opérations suivantes:

A. Ouvre la porte

B. Appuyez sur le bouton rouge sous la protection de la plante. Cela éteindra alors le feu rouge.

C. Redémarrez la cuisiniére conformément aux instructions de la section 4.2

Pour plus d'informations, voir la figure 2 a la derniére page de ce livret.

6. NETTOYAGE ET ENTRETIEN DE SURFACES D'ACIER
Le type d'acier utilisé pour construire le nétre. L'équipement, est de la meilleure qualité AISI 304 (et AISI 316 pour les
réservoirs de cuisine, etc.).
Il est faux de penser que l'acier inoxydable est indestructible et ne se corrode pas.
Il est défini car il résiste a la corrosion grace a un film mince d'oxyde qui se forme au niveau moléculaire sur sa surface.
Ce film formé d'oxygéne absorbé par |'exposition a I'air du métal lui-méme devient la barriére naturelle a la protection
contre les agents atmosphériques normaux.
Il est donc évident que toute cause empéche la formation ou la permanence de ce film sur la surface de I'acier, il réduit
considérablement la résistance a la corrosion et la cohésion dans le cas du soudage des piéces.
L'acier inoxydable peut également subir des dommages importants s'il n'est pas traité avec les précautions requises.
Le maintien de la nature physique et chimique de I'environnement dans lequel il se trouve se produit brievement et
parfois en trés peu de temps, avec des inconvénients d'une gravité considérable.
Sa durabilité et sa durabilité sont étroitement liées a une bonne utilisation, un bon entretien et l'utilisation de produits et
matériaux de nettoyage pour préserver ses caractéristiques d'origine.
PRINCIPALES CAUSES D'OXYDATION
Les analyses métallographiques effectuées dans le passé sur des équipements ayant des problémes similaires ont
démontré sans équivoque que certaines substances ou situations qui ne sont pas nécessairement de nature
extraordinaire peuvent entrainer des inconvénients du type décrit ci-dessus.
Nous pouvons énumérer parmi ceux-ci:
1. Résidus ferreux laissés décanter sur des surfaces humides (non-séchées) circulant par l'eau, les aliments ou les
produits de cuisine utilisés pour nettoyer I'équipement (grattoirs, lingettes, etc.).
2. Résidus ferreux transportés en cercle des hottes d'aspiration placées au-dessus de I'équipement (ils sont sous forme
de poussiéres ou de microscales qui se déposent sur des conteneurs et des surfaces extérieures)
3. Calcaire (situé dans les conteneurs les moins accessibles des navires). Il empéche I'échange thermique normal entre
I'élément de chauffage externe (résistance ou flamme), le métal du récipient et les aliments qui y sont contenus,
contribuant a affaiblir (contraindre) I'acier aux points ou surfaces ou il s'est accumulé.
4. Les détergents au chlore ou a 'ammoniac ne sont pas correctement rincés.
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5. Incréments ou résidus alimentaires (voir Calcaire). lls peuvent s'accumuler dans les parties les moins accessibles des
conteneurs.

6. Résidus chauds ou secs non-lavés de liquides évaporés, etc.

7. Mise en place ou utilisation d'un équipement avec des récipients secs (sans la quantité minimale de contenu a
l'intérieur - par exemple, la situation typique est la préparation des personnes atteintes), entrainant un stress de
surchauffe.

Les détergents au chlore, tels que I'eau de javel ou des produits similaires, sont normalement évités car ils peuvent
produire de graves effets de corrosion, sinon abondants, rapides et correctement rincés. Contact ou seulement des
vapeurs émanées de produits acides (acide muriatique / acide chlorhydrique) ou alcalines (hypochlorite de sodium - eau
de Javel - varechin) ou ammoniac, utilisées directement ou contenues dans des détergents courants, pour nettoyer et
assainir les planchers, les carreaux et les surfaces lavables peuvent avoir un effet oxydant / Effet corrosif sur l'acier
inoxydable (p. Ex. Dans les environnements sanitaires, il est interdit de traiter les instruments chirurgicaux et les
équipements en acier inoxydable avec ces produits), mais ils sont bons pour les carreaux, les planchers ou les surfaces
d'autres matériaux. Ne placez pas d'éponges, d'éponges ou d'autres substances imprégnées de détergents normaux a
base de chlore ou d'ammoniac sans neutraliser et rincer ce «contact» avec un détergent neutre. Il est également
important de savoir que I'utilisation de laine de fer ou d'instruments similaires pour I'élimination des résidus alimentaires
solides et durcis peut laisser des particules microscopiques qui se détachent et restent déposées sur la surface de
I'équipement en déclenchant un processus de contact rapide Irréversible corrosion Ou peu recyclable si elle n'intervient
pas dans un court laps de temps (une particule ferreuse laissée dans un environnement humide prend quelques heures
pour provoquer un grave déclencheur de corrosion).

INOX ACIER EQUIPE DE RECEPTEURS - CUIR

En particulier, pour les appareils en acier inoxydable équipés de conteneurs, tels que les biscuits, suivez les instructions
suivantes:

1. Evitez que les solutions salines séchent ou restent stagnantes sur la surface, car elles peuvent provoquer une
corrosion.

2. Ne jamais utiliser d'ustensiles de cuisine de grande taille avec de I'eau froide.

3. Dissoudre le sel dans un récipient séparé et verser la solution préte.

4. Eviter le contact prolongé avec du matériel ferreux (osier, fourche, scoop, grattoir, etc.) pour éviter la corrosion, la
contamination des particules de fer circulant dans le récipient.

5. Nettoyez soigneusement les surfaces en acier inoxydable a l'aide d'un chiffon humide, d'eau et de savon, et d'un
abrasif commun ou d'un détergent coloré.

6. Tirez la direction du satin.

7. Rincer bien et sécher complétement.

8. N'utilisez pas de brileurs ou de résistances chauffantes (p. Ex. Pots, bain-marie, biscuits, friteuses, etc.) sans avoir
rempli préalablement et correctement rempli avec le liquide approprié pour les aliments a cuire.

Cette pratique peut causer de graves dommages a la structure en acier en peu de temps, rendant les liaisons
moléculaires instables dans les zones de cohésion ou des soudures, des plis, des piqglres, etc. se produisent, entrainant
un détachement ou une perte de récipients accidentels ou plus ou moins
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Fig.2— Abb.2-2 ¢y 3

Empty tank. The machine does not work even if it is turned
on. Red light on.

Réservoir vide. La machine ne fonctionne pas également si
elle est allumée. Lumiére rouge allumée.

Leeren Sie den Tank. Die Maschine funktioniert auch nicht,
wenn sie eingeschaltet ist. Rotes Licht an.

Cuba vacia. La maquina no funciona también si esta
encendida. Luz roja encendida

OIA B gl ¥ ety Ll 131 048 28 QA 5 gl jaadl o

Livello Massimo raggiunto. La macchina funziona. Spia
verde accesa. Spia rossa spenta.

Maximum level reached. The machine is working. Green
light on. Red light off.

Niveau maximal atteint. La machine fonctionne. Vert
allumé. Lumiére rouge éteinte.

Maximales Niveau erreicht. Die Maschine arbeitet. Griines
Licht an. Rotes Licht aus.

Nivel maximo alcanzado. La maquina esta funcionando.
Luz verde encendida. Luz roja apagada.

aal) | e uad¥) e gl Jary Sgadl s stesall aaB) aad) ) Jgeash &

)y cglial

Rubinetto dell’acqua aperto. La macchina non funziona durante il
riempimanto. Spia rossa accesa.

Water tap opened. The machine does not work during the filling.
Red light on.

Robinet d'eau ouvert. La machine ne fonctionne pas pendant le
remplissage. Lumiére rouge allumée.

Wasserhahn gedffnet. Die Maschine funktioniert wihrend der
Befiillung nicht. Rotes Licht an.

Grifo de agua abierto. La maquina no funciona durante el llenado.
Luz roja encendida.

o paad g gl pda sl Jan ¥ lgall gl oliall ) siia

Se il livello scende la macchina si spegne e si spegne la spia
verde. Spia rossa accesa.

If the level goes down, at the minimum level, the machine
stopped and the green light turn off. Red light turn on.

Si le niveau descend, au niveau minimum, la machine est arrétée
et le lumiére vert s'éteint. La lumiére rouge s'allume.

Wenn der Fiillstand unterschritten wird, wird die Maschine
gestoppt und das griine Licht ausgeschaltet. Rotes Licht
einschalten.

Si el nivel baja, en el nivel minimo, la maquina se detiene y la luz
verde se apaga. La luz roja se enciende.
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In attuazione delle Direttive 2002/95/CE, 2002/96/CE e 2003/108/CE, relative alla riduzione dell'uso di sostanze pericolose nelle apparecchiature elettriche ed elettroniche,
nonché allo smaltimento dei rifiuti. Il simbolo del cassonetto barrato riportato sull’apparecchiatura o sulla sua confezione indica che il prodotto alla fine della propria vita utile
deve essere raccolto separatamente dagli altri rifiuti. La raccolta differenziata della presente apparecchiatura giunta a fine vita & organizzata e gestita dal produttore. L'utente
che vorra disfarsi della presente apparecchiatura dovra quindi contattare il produttore e seguire il sistema che questo ha adottato per consentire la raccolta separata
dell’apparecchiatura giunta a fine vita. L’adeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo dell’apparecchiatura dismessa al riciclaggio, al trattamento e allo smaltimento
ambientalmente compatibile contribuisce ad evitare possibili effetti negativi sul’ambiente e sulla salute e favorisce il reimpiego e/o riciclo dei materiali di cui € composta
I'apparecchiatura. Lo smaltimento abusivo del prodotto da parte del detentore comporta I'applicazione delle sanzioni amministrative previste dalla normativa vigente.

In compliance with the Directives 2002/95/EC, 2002/96/EC and 2003/108/EC relevant to the reduction of the use of dangerous substances in the electrical and electronic
appliances as well as waste disposal. The symbol of the dust bin with an X shown on the appliance, or on its packaging, indicates that the product must be collected
separately from other waste at the end of its life cycle. Separate collection of this appliance at the end of its life cycle is organized and managed by the manufacturer. The
user who wishes to dispose of this appliance must, therefore, contact the manufacturer and follow the established procedure implemented by the manufacturer to allow for the
separate collection of the appliance that has reached the end of its life cycle. The proper separate collection for the purpose of forwarding the decommissioned appliance for
environmentally friendly recycling, treatment and disposal aids to avoid possible negative effects on the environment and health and in favour of re-use and/or re-cycling of
the materials of which the appliance comprises. Abusive disposal of the product by the holder will result in the application of administrative sanctions as set forth by the law in
force.

Application des Directives 2002/95/CE, 2002/96/CE et 2003/108/CE relatives a la limitation de I'utilisation de substances dangereuses dans les équipements électriques et
électroniques et a I'élimination des déchets. Le symbole de la poubelle barrée apposé sur les équipements ou sur 'emballage indique qu’a la fin de la durée de vie du produit,
il devra étre éliminé séparément des autres déchets ménagers. Le tri sélectif de I'appareil usagé est organisé et géré par le fabricant. L'utilisateur souhaitant se libérer de cet
appareil devra donc contacter le fabricant et suivre le systéme adopté par celui-ci, afin de permettre le tri sélectif de 'appareil usagé. Le tri sélectif de I'appareil usagé vers le
recyclage, le traitement et I'élimination compatible avec I‘environnement contribue a éviter les effets néfastes sur I'environnement et la santé humaine, et favorise la
réutilisation et/ou le recyclage des composants de I'appareil. L'élimination non conforme du produit de la part de I'utilisateur comporte I'application des sanctions
administratives prévues par les normes en vigueur.

Gemal Richtlinien 2002/95/EG, 2002/96/EG und 2003/108/EG zur Beschrankung der Verwendung bestimmter geféhrlicher Stoffe in Elektro- und Elektronikgeraten sowie der
Abfallentsorgung. Das Symbol der durchgestrichenen Mulltonne auf dem Gerat oder der Verpackung bedeutet, dass das Erzeugnis am Ende seiner Nutzungsdauer getrennt
vom Hausmill entsorgt werden muss. Die Entsorgung dieses Gerates nach Ablauf seiner Nutzungsdauer wird vom Hersteller organisiert. Der Verbraucher muss daher zur
Entsorgung mit dem Hersteller Kontakt aufnehmen und dessen Anweisungen befolgen, um eine korrekte Mulltrennung sicherzustellen. Eine ordnungsgeméaRe getrennte
Sammlung ist unverzichtbar, um das nicht mehr verwendbare Gerat anschlieRend dem Recycling, der Verwertung oder der umweltgerechten Entsorgung zuzufithren, und
trégt dazu bei, moglichen negativen Auswirkungen auf Umwelt und Gesundheit vorzubeugen und die Wiederverwendung und/oder das Recycling der Materialien zu férdern,
aus denen das Gerét besteht. Eine rechtswidrige Entsorgung des Gerdts von Seiten des Besitzers hat die Verhangung der von den geltenden Normen vorgesehenen
Verwaltungsstrafen zur Folge.

Aplicacién de las Directivas 2002/95/CE, 2002/96/CE y 2003/108/CE sobre las restriccion del uso de sustancias peligrosas en equipos eléctricos y electréonicos ademas de la
eliminacion de residuos. El simbolo del contenedor tachado del aparato o el envase indica que el producto al final de su vida util debe separarse de los otros residuos. La
recogida selectiva de este aparato una vez que deje de utilizarse la organiza y gestiona el fabricante. Por tanto el usuario que quiera deshacerse de este aparato tendra que
ponerse en contacto con el fabricante y adecuarse al sistema que éste haya adoptado para que pueda efectuarse la recogida selectiva del aparato una vez que deje de
utilizarse. Una recogida selectiva apropiada para destinar posteriormente el aparato al reciclaje y a la eliminacion ambientalmente compatible, contribuye a evitar posibles
efectos negativos en el medio ambiente y la salud y favorece la reutilizacion y/o el reciclaje de los materiales que componen el aparato. La eliminacion clandestina del
producto por parte del propietario conlleva la aplicacion de las sanciones administrativas previstas por la normativa vigente.

Ter uitvoering van de richtlijnen 2002/95/CE, 2002/96/CE e 2003/108/CE, betreffende de vermindering van het gebruik van gevaarlijke stoffen in elektrische en elektronische
apparatuur, als ook de verwijdering van afval. Het symbool van de doorgestreepte afvalcontainer op de apparatuur of op de verpakking betekent dat het product aan het
einde van zijn nuttige levensduur gescheiden moet worden verzameld van het andere afval. De gescheiden afvalverzameling van deze apparatuur dat het einde van zijn
levensduur heeft bereikt, wordt door de fabrikant georganiseerd en geleid. De gebruiker die zich van deze apparatuur wenst te ontdoen dient dus contact op te nemen met de
fabrikant en dient zich aan het systeem te houden dat deze heeft aangenomen om de gescheiden afvalverzameling van het apparaat dat aan het eind van zijn levensduur is
gekomen mogelijk te maken. Een adequate gescheiden afvalverzameling om de afgedankte apparatuur vervolgens naar de recycling, de behandeling en de met het milieu
compatibile verwerking te sturen, draagt ertoe bij mogelijke negatieve gevolgen voor het milieu en de gezondheid te voorkomen en bevordert het hergebruik en/of de
recycling van de materialen waaruit de apparatuur bestaat. Voor een onrechtmatige afvoer van het product door de houder worden boetes opgelegd, zoals in de geldende
regels wordt voorgeschreven.

Conforme as Directrizes 2002/95/CE, 2002/96/CE e 2003/108/CE, relativas a redugéo do uso de substancias perigosas em aparelhos eléctricos e electronicos e a eliminagédo
de residuos. O simbolo lixo riscado, apresentado no aparelho ou na sua embalagem, indica que o produto, ao término da sua vida util, deve ser recolhido separadamente
dos outros residuos. O recolhimento selectivo deste aparelho, ao término de sua vida util, € organizado e realizado pelo fabricante. O usuario que desejar eliminar este
aparelho devera, portanto, contactar o fabricante e seguir o sistema adoptado para permitir o recolhimento selectivo do aparelho ndo mais utilizado. O recolhimento selectivo
adequado e o envio sucessivo do aparelho para a reciclagem, o tratamento e a eliminagdo compativel com o ambiente contribui para evitar possiveis efeitos negativos para
o ambiente e para a saude e facilita a reutilizagéo e/ou reciclagem dos materiais que compdem o aparelho. A eliminagédo abusiva do produto pelo utilizador comporta a
aplicagéo das sang¢des administrativas previstas pelas normas em vigor.
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